
TRAVERS..................................................................................................... 6.80 
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Vente directe à la ferme sur commande uniquement 

Emmanuel LONGUET, Éleveur de porcs à Paisy-Cosdon (10160) 
À 3km d’Aix-en-Othe - n° Siret : 408 809 895 000 27 

TARIFS 
3ème trimestre 2026 

03.25.46.71.58(Heures Repas) longuet.m2@wanadoo.fr FILET (Selon disponibilité)............................................................................ 16.60 

Pour toute commande, veuillez prévenir au moins 10 jours avant la vente concerné 

Un acompte sera demandé pour la réservation d’un porcelet (40 €) demi-porc (60 €). 
Nous n’acceptons pas la carte bancaire. 

Tarifs 3ème trimestre 2026 : 
DEMI-PORC non découpé   Environ 60 kg.......................................................... 3.50 €/kg 
DEMI-PORC découpé  Environ 40 kg (dont 8 kg de chairs) ......................... 6.85 €/kg 
‘‘ 3 kg de boudin offert ’’ 
CAISSETTE de 10 kg  Dont : 3kg de rôtis, 4kg de côtes et grillades, 

2 kg de chipolatas et 1 kg de boudin ...................... 7.80 €/kg 
CAISSETTE de 5 kg  Dont : 1 kg 500 de rôtis, 2 kg de côtes et 

Grillades, 1 kg de chipolatas et 500g de boudin ..... 8.00 €/kg 
VIANDE au détail  Selon disponibilités ....................................... (tarifs au verso) 
PORCELET prêt  (à réserver 1 mois avant) 
à embrocher De 10 à 19 kg .......................................................... 8.60 €/kg 

De 20 à 30 kg .......................................................... 7.10 €/kg 

Location de broche pensez à réserver ! 

Nos jours et heures d’ouverture à la ferme : 
Le vendredi qui précède la vente de 14h00 à 19h00 et le samedi de 9h00 à 14h00 

Le samedi de 11h00 à 12h00, point retrait à Barberey St Sulpice (10600) 

sur le parking de la boulangerie «Les Miettes de Pain» sur demande 

DATES DE VENTE 2026 

POITRINE (Selon disponibilité)……….............................................................. 8.20 
SAUCISSON A L’AIL........................................................................................ 9.70 
SAUCISSES A CUIRE....................................................................................... 9.15 
‘’ du petit salé ‘’ (échine, jarret, palette, travers…) ........................................... À la demande 

 
 
 

 
ABATS (foie/cœur/rognons)........................................................................ 5.30 
BOUDIN TRADITIONNEL (oignons et persil)................................................ 9.90 
CHAIR à PÂTÉ.............................................................................................. 7.20 
CHAIR à TOMATES...................................................................................... 7.20 
CHIPOLATAS NATURE / VIN BLANC ECHALOTE / CURRY…………….............. 12.10 
CÔTES (échine, filet, premières…).............................................................. 8.70 
CRÉPINETTES.............................................................................................. 9.90 
FILET MIGNON........................................................................................... 14.80 
FROMAGE DE TÊTE..................................................................................... 7.20 
GRILLADES.................................................................................................. 8.70 
JAMBON BLANC.......................................................................................... 16.55 
JAMBON ENTIER (ou épaule)...................................................................... 5.10 
JARRET........................................................................................................ 5.40 
MERGUEZ (pur porc).................................................................................. 12.60 
PÂTÉ DE CAMPAGNE (cuit)......................................................................... 12.20 
PAUPIETTES................................................................................................ 12.20 
PIEDS........................................................................................................... 2.40 
POITRINE FRAÎCHE...................................................................................... 5.50 
RILLETTE…………………................................................................................... 11.60 
ROUELLE DE JAMBON................................................................................. 8.00 
RÔTIS (échine, filet, jambon, épaule)......................................................... 8.70 
SAUCISSES FAÇON TOULOUSE……….…....................................................... 9.15 
SAUTÉ DE PORC.......................................................................................... 7.20 
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